Entrées a 6,00€:
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SAMOSSA LEGUMES Beaignels lourmes e pomime de [erme, pelits pols, SIgnons el e

ONION PAKORA | L5 0 QIgNons, conanare et epIces

PAKORA AUBERGINES Eeipnels dauberpines en lranches, coriandre el épces

MIX PAKORA Variete de Deignets de legumes ; aubergines, cignons, pomme ce terre et
SOUPE DALCHA Soupede lent L poulet aved diverses ece:

Entrées a 7,00€:

POULET TANDOOR] Cuisze de poulet maringe ef cuit au tandoor

CHICKEN PAKDRA EBoignets de poulet, ail, gingembre ef épices

SHEEK KEBAB Gizotd'agneau haché en brochette avec cignons et épices, grill# au tandoor
FISH PAKDRA Heoignets de poisson, ail, pinpembra et egices

POULET SHEEK KEBAR FPoulet hache en brochette avec cignons et épices, grillé au tandoor
SALADE TANDOORI 3>alagegepoulet gnlle, Tomates, concombre et olives

Entrées a 9,00€ :

POULET TIKKA Filet de poulet maring et cuit au tand oo

POULET GARLIC Filet de poulet 2 %ail ef cuit au tandoor

AGHEAU TIKKA Agneay desosse manne el cuil au landoor

SAUMON TIKKA Filel e saumon manne el cuit au tandoor

ENTREES « SPECIAL MAHARAJA »

MAHARAJA GAMBAS TANDOORI 18,00€

MAHARAJA MIX GRILL (pour 2 personnes) 19,00€
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farieté d'entrées tandoori : poulet tandoor, poulet tikka, agneau tikka, agneau sheek kebab, poulet sheek kebab
MAHARAJA MIX BEIGNETS (pour 2 personnes) 15,00€
Variétd de beipnets - chicken nakora, oienons aubergines. samaoss
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RIZ BASMATI

RIZ PILLAU 3,50€ Kiz Dasmall safrané elouit a la vapeur
RIZ KASHMIR 5,00€ Riz basmati cuit A lavapeur avec amandes, noix de cajou el raising sacs
RIZ MAHARAJA 5,00€ Riz risolédans du beurre avec pedits peis, pois chiches, cardamon

PAINS MAISON

CHAPATI 1,50€ Painnature, farire compléte, pate non lew

NAN 1,50€ Fate a pain ey y fanine blanche nature

CHEESE NAN 3,80€ Pite apain levee fourrée au fromag

CHEESE NAN GARLIC 4,00€ Chessenanala

NAN KULCHA 4,00€ Nan fourre de pommes de terre, oignons, petits pois ef ép

NAN KEEMA 4,00€ Pain de farine blanche fourrée a laviande hachée, coriandre at épices
NAN PESHAWRI 5,00€ “an ourre aux amandes, noix de coco, sucre, saran

Poulet a 10,00€ :

POULET CURRY Cuizte de paulelr aves saure au ¢ iy traditionnelle du nord de [inds

POULET MADRAS Cuisse o poulel avied sauce au Curmy tragdivonnelle du sud oo Lnde | Tres nelewd

Poulet a 12,00€ :

POULET SAAG Poulet désosse cuit aves epinards, tomates, coriandre fraichs

POULET SHAHI KORMA Foulet désosse avec sauce d'amandes, pistaches et creme fraiche

POULET KASHMIR KORMA Foulet désossée, sauce tomate, noix de coco, amandes, @aisins secs etonéme faich
POULET MULTANI Poulat désnsséd aver all, olgnans, porons vers, (Movennement épled

POULET MAHARAJA Poulet désossé avec ail, cipnons 2t lentilles indiennes

POULET BENGALI Foulel desogce v Sauce omale, puree de mangue, Citngn, Enons [Sauce sucr

Poulet a 14,00€ :

POULET MAKHAMI Filet de poulet cuit au andoor avec sauce tomate, beurre, amandes et creme fraiche
POULET TIKKA MASSALA Filot de poulet cuit au tandoor avec all, tomate ot corfandn

POULET BALTH Filet de poulet avec sauce aux olgnons, tomates, gingembre ef pohrons verts, (Movennement &picé
POULET KADAHI Filet de poulet avec sauce tomate, oignons, gingembre, ail, corandne (Movenmemaent épicé
BOULETTES POULET Baulattes de poulel, savce amandss, creme iraiche, lamates et un ceul dur

BEUF

BCEUF 4 12,00€ :
BEUF AL CURRY EBocul coupe endes aved sawmce ourmy, specialite gu nond de e

BELUF MADRAS Boul coupe andes aves sauce au cumy traditonnelle du sud de |lnde i Tres. aleya
BEUFVINDALLO Bceuf coupé en dés avec sauce tomate, gingembre et pommies de tere (Relevs

B{EUF SAAG BEoeuf coupé en dés cult avec pinasas, tomates, conandre iraiche [Moyennerment eploe)
BCEUF a 14,00€ :

B{EUF SHAKI KORMA EBoeul coupe en des avec sauce d amandes, pistaches el creme fraichs

B{EUF TIKKA MASSALA Fooul cuit su tandoor ave ,farmate ef coranan

BEUF BENGHAN EBceuf en sauce aud oignons, tomates et aubergin

BEUF KADAHI BEoouf DO P 2N 1é5 aver sauce tomate. polvrons verts, TNEembne et g il '.'.:'::, TR |',-'|:li:,-
BEUF BALTI Eoeuf coupé en dés avec sauce aux oignons, tomates, gingembre et poivrons verts (Peu épica
BOULETTES BEUF Eaoubarhes de Dosul | Sauce amandes, Crame racne, 1omales f un oeul
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Agneau a 12,00€ :
AGNEALU ROGAMN JOSH .f:..ll"-....l:- Liee e OGS WEC SALICE CUMy, S50 TR GO0 FROC) e 1 IreChe

AGNEAL MADRAS Gigotdagneau coupe en dés avec sauce au curry traditionnelle du sud de linde (Trés relews)
AGNEAUVINDALLD Ciloola, e O I oy O, Ao SALGE Lol PINPSMDne & Do Ii Ritdma
AGNEAL SAAG Girol dagneau coupd en deés cuit avec epinands, tomates, conandre fraiche | Mo s
Agneau a 15,00€ :

AGMNEAL SHAKI KORMA } ol coupe on ocs aved sauce d amandes, pistaches of cremme traschs
AGMEAL TIKKA MASSALA Gigot d'agneau cuit au tandoor avec ail, tomate et conandre

AGNEAL BEMGHAN Cigotldagneayu ensapce al X QIgNONS, Iomates el .||::'--'r.:l|" e

AGNEAU KADAHI Gipol d'apneau coupd en diés, sauce tomate, ponrons verlts, Zingembee , Jil (Moyennement epmcs)
AGMEAL BALTI Gigotd'agneau coupe en dés, sauce aux oignons, tomates, girgembre et potvrons verts (Peu épice)
BOULETTES AGNEAU Zoulettes o’ L S e

BIRYANI

BIRYANI POULET 15,00€ Poulel 0esosse mijole avec Nz basmatl aux epices vanees 1
BIRYANI AGNEAU 16,00€ Agneau desosse mijoté avec riz basmat aux épices variées Moy
BIRYANI CREVETTES 15,00€ Crevetics cecortrquees et mijotees avec Nz basmali aux epices
BIRYANI MAHARAJA 1B.00£ Poulet, agneau ef crevelles mijobés aves riz basmati, safran &1
BIRYANI LEGUMES 12,00€ Varicle o 1 e iz b T
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POISSONS, CREVETTES ET GAMBAS

Poissons, crevettes a 14;00€ :

SAUMON CURRY Pavé de saumon cuit au tandoor aved sauce au curry traditionnelle du nond del'linde

SAUMON MANGLA SPECIAL Favé de saumon cuit au tandoor, sauce tomate, ail et gingembre (Moyennement épicsé
CREVETTES CURRY Crevettes decortiguees avec sauce au curry traditicnnelle du nord de |'Inde

CREVETTES BHUNA Crevettes decortiguees avec sauce tomate, gingembre et corfiandre [Moyennement épice
CREVETTES SHAHI Crevettes decotiguess avec sauce d amandes, pistaches el creme Iraiche

Gambas a 20,00€ :

GAMBAS SPECIAL MAHARAJA Gambas décortiquées grillées au tandoor avec saloe tomate, olgnons ot épices

Plats végétariens a 9,00€ :

ALOO PUNJABI Pommes de terre avec sauce tomate, oignons, ail et epices

ALOO MATAR Pommesde teme et petits pois avec sauce tomate et epices

ALOC PALAK. Fommes de terre cuiles aved des epinards, tomates, conandre {Moyennement epice)
MIXTE LEGUMES Melanges de legumes de saison

PALAK PANEER Epinards cuits avec tomates, oignons et fromage frais maison

MATAR PANEER Petits pois cuits avec tomates, oignons et fromage frais maison

DAL TADKA Lentilles indiennes cuites avec tomates, conandre et ail IMovennement epice)

DAL SHAHI Lentifles indiennes cuiles aved tomates, pistaches, amandes, noix de co ol et crems fraiche

BENGHAN BURTHA Furée d‘aubergines, spécialité du Chef (Relevé a la demande)

NOS MENUS

MENU MAHARAJA 69,00€ MENU MIDI - SOIR 21,00€

LIOLIT £ [HET50

Kir+ 1 bouteille de vin au choix ENTREE + CHEESE NAN

Sheok Kebab (poulel cu apraald) ou
Fish pakora oL
ENTREE + CHEESE NAN Poulet bandoor
Flateay mix MAHARA 1
Grillades + beignets PLAT accompagné de riz

PLAT accompagné de riz Poulet shani karma ou

ceuf tikka massala ou Palak paneer
pneau =hahi korma ol
Paulet balti ou DESSERT
SAUmMon manpla =gedia Hahwa o

MENU MIDI 17,00 MENU MIXTE GRILLADE 19,00€ (le midi)
aul dimanche et jours feries MENU MIXTE GRILLADE 25,00€ (le soir)

ENTREE + CHEESE NAN OU NAN NATURE ASSIETTE MIXTE + CHEESE NAN

Chicken pakora o Saladeverts &
Chicken sheek kebab ou iy Poubet tandaoori el
_'1: |_| i :_.| i Eant o0 -".g'll-:' 1L, [0 :| ] |-_|:I e et
| ¥ '_-|' ki k.
PLAT accompagneé de riz Dal tadka et
Paulet shahi korma ou Riz

e et Al A

Bairgan bharta Café

DESSERT

Sorbet

BOISSONS CARTE DES VINS

APERITIFS ROUGE
Cocktail maison 7,00€ Brouilly AOC Chateau de Corcelles 16,00€ 26,00€
Kir sauvignon IGP Pays d'Oc 17:1 5,00€ Ardmes pourmands de fruits bien mdrs, souple  frais et chamu
Kir Royal au champagne 1. 9,00€ Juliénas AOC Noél Briday 25,00€
Champagne ADC . 8,00€ Structure, charpente, au nez de prunc et bases rouges
Martini rosso, bianco 6,00€ Cotes du Rhone AOC H.Laubanel “Pure Garrigue™  14,00€ 24,00€
Porto rouge, blanc - 6,00€ Souple et fruité, fruit compoteé
Américano = 6,00€ Cotes de Bourg AOC Chateau Escalette [=1[®) 26,00€
Pastis 51, Ricard = 6,00€ Diés taninins croguants, avec une belde fraicheur, un néz floral
Vodka, Gin, Whisky - 6,00€ Lussac Saint-Emilion AOC Grand Ricombre 16,00€ 25,00€
Whisky Jack Daniel's - T,50€ Des tannins enrobés par un fruit bien mir
Whisky Chivas : T,50€ Saumur Champigny ADC Les Chanteraines 14,00€ 24,00€
Martini Gin, MartiniVodka <1 850€  Frars et léger, 2u nez de framboise
Bourgueil AOC Catherine et Pierre Breton *Trinch!™ (=180 28,00€

SOFTS Gourmand, souple, frais et plein de fruit
Cocktail de jus de fruits 5,00€ Bordeaux ADP James Deschartrons 12,00€ 15,00€
Limonade, lce Tea = 4,50€ Vin Indien Sula 26,00€
Coca-cola, Zéro 13 4,50€
Orangina - 4506 ROSE
Jus de mangue frais 2= 5,00€ IGP Méditerranée Domaine Attilon, “LUAparte” [E[®) 24,00€
Jus de fruits orange, ananas, Tress pialle, awec beacaup ce fraichewr et des notes d agrumes
abricot 25 4,50€  Cotesde Provence AOC 15,00€ 23,00€
Diabolo fraise, menthe, Desbastides, MV de la Presqulle de St-Tropez
grenadine 25 5,00€  Tendréetlras, notes de fruits blancs, finale réglissee
Vittel avec sirop fraise, menthe Travel ADC Prieuré de Montézargues  [S1[8) 18,00€ 28,00€
grenadine 50c| 6,00€ Intense, frais et pléin, nez de cerise et mandarine

. Rosé d’Anjou AOP 14,006 22,00€
BIERES Vignerons des tertoirs de [a Noelle
Biere Indienne *- 5,506 | VinIndien Sula 26,00€
Heineken, Carlsberg - 5,00€

37,5l TSl

BLANCS
EAUX MINERALES Chardonnay IGP Pays d'Oc 20,00€
Vittel, San Pellegrino - 4,006  Tendreetrond, 2unez defleuss blanches
Vittel, San Pellegrino g, 50€

CHAMPAGNES AOC
SPECIALITES LASSI Amadéo 60,00€
Bokson & base de yaourt Nicolas Feuillatte Brut réserve Exclusive 75,00€
Nature, Sale 4,00€ -
Sucré 4,006  VINS EN PICHET 3
Banane, Rose, Mangue, Coco, Rouge, blanc ou rosé
Fraise 5, 00€ Vin de la communauté Européenne La Tassé 12 4,50€ 9,00€
Maharaja splcaian smard g ok 5,00€

50cl

. 37,5 75l
DIGESTIFS SELECTION VIN DU MOI5

Poire Willams, Get 27 = 5,00€

Marie Brizard, Calvados, Rouge :
Cognac 5,00€

Digestif maison - 5,006  Rosé:

LE TANDOOR

Le tandoor est un four en terre cuite, constitué de couches successives
(terre-€épinards, terre-mélasse, terre-germes de blé).
Cette terre est mélangée a de la paille, du jute, et du sucre de canne puis
séchée au soleil (40 a 50°).

Cette structure, chauffée a la braise de charbon de bois, donne un parfum
incomparable aux poissons, volailles et viandes préalablement marinés dans
une sauce au yaourt aromatisée d’épices et de fines herbes indiennes.

Ces mets sont ensuite cuits sur des broches disposées
verticalement dans le four.
Toute une variété de pains est aussi cuite sur l'instant
pour accompaghner ces plats.

VENTE A EMPORTER
. SERVICE TRAITEUR
(RECEPTION, BANQUET, MARIAGE...)
0130 22 02 73




